
 

Weihnachten im Metzgerwirt 

 

Aus dem Suppenkessel 

Tafelspitz Bouillon         € 7,50                 
wahlweise mit                                                                                                                                                        

Pfannkuchenstreifen & Gemüse                                                                                                        

haugemachte Lebernocken & Gemüse                                                                                                   

Tiroler Speckknödel & Gemüse                                                                                         

Rahmsüppchen vom Butternut Kürbis       € 7,90                 

Speck Krusteln/ Kernöl 

 

Salate vom den Münchner Gärtnern 

Kleiner grüner Salat         € 4,70 

Kleiner gemischter Salat         € 6,90 

Kleiner Speck Krautsalat        € 4,90 

Großer gemischter Salat         € 14,50

        

Vegetarische Schmankerl 

Krautwickerl vegetarisch        €  15,90       

Stampfkartoffel/ Tomatensauce 

Gerahmte Schwammerl  *                € 15,90 

Semmelknödel/ grüner Salat  

Spinatstrudel *         € 15,90               

Ratatouille/ Stampfkartoffeln  

Allgäuer Winter Käsespätzle *        € 15,90 

Röstzwiebeln/ abgeschmolzenen Birnenspalten/ Bergkäse/ grüner Salat  

 

 

 



 

Metzgerwirt Schmankerl  

Ofenfrischer Schweinebraten*       € 18,50 

Krustenbraten vom Hals und Wammerl/ Kartoffelknödel/ Speckkrautsalat 

Fränkisches Krenfleisch vom Tafelspitz *      € 20,50 

kaltgerührte Preiselbeeren/ Apfel Meerrettichsauce/ Kartoffelknödel/ grüner Salat 

Schnitzel Wiener Art vom Schweinerücken *    € 18,90 

Pommes Frites/ kaltgerührte Preiselbeeren  

Ammergauer Kesselgulasch *       € 19,90 

Semmelknödel 

Streifen vom Rehrücken *       € 29,50 

Brombeer Sauce/ Fingernudeln/ Rosenkohl 

Rahm Ragout vom Wildschwein *      € 24,50 

Spätzle/ kaltgerührte Preiselbeeren/ Rosenkohl 

Metzgerpfandel *          € 23,90 

Medaillons vom Schweinefilet/ Marktgemüse/ Spätzle/ Rahm Schwammerl 

Entrecote aus dem Beefer ( 300 Gramm)     € 36,90 

Ofenkartoffel/ Sauerrahm/ Pfannengemüse/ Kräuterbutter  

Grill Pfandel aus dem Beefer       € 28,90 

Medaillons vom Rind, Schwein und Hühnerbrust, Grillwürstel/ Bratkartoffeln/ 

Kräuterbutter/Pfannengemüse     

 

Weihnachtsgeflügel  

Schmankerl Teller          € 24,90 

ofenfrischer Schweinebraten / ¼ Ente/ Gewürzblaukraut/ Kartoffelknödel 

½ Bauernente          € 28,90 

Kartoffelknödel/ Gewürzblaukraut 

¼ Gans           € 31,50 

Gewürzblaukraut/ Maronen/ Bratapfel/ Kartoffelknödel       

Geschmorte Gänsekeule        € 27,90 

Grünkohl/ Stampfkartoffel 

 



Aus dem Meer  

Lachssteak im Beefer gegrillt        € 24,50 

Ratatouille/ Schwenkkartoffel 

Wolfsbarschfilet          € 26,90 

Prossecoschaum/ Kräuter Drillinge/ grüner Salat  

Hausgemachte Pasta        € 26,90  

Veloute  mit Schwarzen Winter Trüffel/ Lachswürfel/ grüner Salat  

  

 

Zum Dessert  

Helles und Dunkles Schokomousse      € 11,80 

Glühweinkirschen  

Schokokuchen mit flüssigem Kern       € 10,90 

Haselnuss Eispraline/ Sahne 

Apfel Radel           € 8,50 

Vanilleeis/ Sahne  

Zwetschgenknödel in Butter- Zimt Brösel      € 9,50 

Vanille Sauce/ Zwetschgen Röster 

 

 

An den Weihnachtsfeier Tagen werden wir keine Umbestellungen oder 

Beilagen Änderungen  machen !!!  

 

Die mit einem Stern gekennzeichneten Speisen gibt es auch als kleine Portion 

(–2,00 € )  

Wir bitten um Ihr Verständnis  

  


